Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez B~ 1lubelskie
dla Lubelskiego - Polska Unie Europejska * ‘_gmejr‘ éy(‘fef
Zalacznik nr 1 Opis przedmiotu zamdéwienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Ustugi cateringowe w trakcie wydarzen integracyjnych i spotkan organizowanych w
ramach projektéw pn.: ,Wsparcie procesu transformacji szkolnictwa specjalnego na
terenie Powiatu Radzynskiego”

Zadanie wspotfinansowane ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus w ramach
Dziatania 10.3 Ksztatcenie ogo6lne

Priorytetu X Lepsza edukacja programu

Fundusze Europejskie dla Lubelskiego 2021-2027

Realizacja ustug odbedzie sie w ramach projektow pn. ,Wsparcie procesu transformacji
szkolnictwa specjalnego na terenie Powiatu Radzynskiego” .

WYMAGANIA WSPOLNE:

1. Przedmiotem niniejszego zamoOwienia s3 ustugi cateringowe realizowane w ramach
projektéw pn. ,Wsparcie procesu transformacji szkolnictwa specjalnego na terenie Powiatu
Radzynskiego” oraz Program wspélpracy oraz wsparcia uczniéw, rodzicéw i nauczycieli
szkét ogolnoksztatcacych i zawodowych Powiatu Radzynskiego”.

2. Zamawiajacy informuje, ze przedmiotowe zamowienie zostato podzielone na 3 czesci.

3. Osoby zaangazowane do realizacji ustug nie mogg by¢ skazane za przestepstwa przeciwko
wolnosci seksualnej i obyczajnosci ani za przestepstwa z uzyciem przemocy na szkode
matoletnich oraz nie moze toczy¢ sie wobec nich postepowanie karne ani dyscyplinarne w
tym zakresie. Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania ustawy z dnia 13 maja 2016 r.
o przeciwdziataniu zagrozeniom przestepczoscia na tle seksualnym i ochronie matoletnich,
w szczegoblnosci art. 21 oraz art. 22b-22¢ tej ustawy. Zamawiajacy zobligowany jest do
weryfikacji danych os6b prowadzacych szkolenia w Rejestrze Sprawcow Przestepstw na Tle
Seksualnym. W przypadku stwierdzenia wpisu do rejestru zamoOwienie nie zostanie
udzielone tej osobie. Zamawiajacy w zatgczniku nr 7 OPZ wskazat, ktére kursy dedykowane
Sg uczniom;

4. Wykonawca na kazdym etapie realizacji ustugi zapewni uczestnikom petny, sprawiedliwy i
niedyskryminacyjny dostep do wszystkich form wsparcia, bez wzgledu na pochodzenie, rase,
pte¢, poglady, orientacje seksualng czy niepelnosprawnosé. W przypadku udziatu oséb z
niepelnosprawno$ciami zapewnione zostang odpowiednie warunki umozliwiajgce ich
rownorzedny udzial w projekcie. Wykonawca zobowigzany jest do rownosSciowej i
niedyskryminacyjnej organizacji wszystkich zaje¢, z uwzglednieniem indywidualnych
potrzeb i mozliwo$ci uczestnikow, w szczegodlnosci oséb z niepetnosprawnosciami.

5. Miejsca odbywania ustug powinny by¢ oznaczone zgodnie z wymogami, o ktérych mowa w
Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2021/1057 z dnia 24 czerwca 2021
r. ustanawiajgcego Europejski Fundusz Spoteczny Plus (EFS+) oraz zgodnie z wytycznymi
dotyczacymi oznaczania zawartymi w Podreczniku wnioskodawcy i beneficjenta Funduszy
Europejskich na lata 2021 - 2027 w zakresie informacji i promocji dostepnymi na stronie
www.funduszeeuropejskie.gov.pl .
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Czes¢ 1: Ustuga cateringowa w ramach realizacji wydarzenia integracyjnego: Rodzinny
Piknik Integracyjny dla uczniow SOSW i I LO w Radzyniu Podlaskim wraz z rodzicami,
opiekunami - 2 wydarzenia

Kod CPV
55520000-1 - Ustugi dostarczania positkdw

Cel wydarzenia:

Celem wydarzenia jest Kksztaltowanie odpowiednich zachowan podczas integracji
Z uczniami i rodzicami, rozwijanie motywacji do dzialania we wspdlnocie, zaciesnienie
wspolpracy pomiedzy uczniami obu szkél. W trakcie wydarzenia odbywac sie beda
zajecia ruchowe i sportowe, tak aby zintegrowa¢ mtodziez i innych uczestnikéw zabawy,
przekazujac wartosci tolerancji i poszanowania odmiennosci. Gléwnym zamierzeniem
wydarzenia jest zaciesnienie wspolpracy pomiedzy oboma szkotami.

Liczba i struktura uczestnikow:

e wramach 1 wydarzenia wezmie udzial 100 uczniéw Specjalnego Osrodka
Szkolno-Wychowawczego im. Z. Sekowskiej w Radzyniu Podlaskim oraz I Liceum
Ogdlnoksztatcacego w Radzyniu Podlaskim

e uczestnikami wydarzenia beda dzieci i mtodziez o zr6znicowanych potrzebach
edukacyjnych.

Termin realizacji: maj 2026 r. oraz maj 2027 r.
Liczba wydarzen: 2
Czas trwania jednego wydarzenia: minimum 4 godziny zegarowe
Miejsce realizacji ustugi: Specjalny OSrodek Szkolno-Wychowawczy im. Z. Sekowskiej w
Radzyniu Podlaskim, ul. Sitkowskiego 1b, 21-300 Radzyn Podlaski - teren zielony przy szkole
Szczegotowy zakres zamoOwienia
Wykonawca zapewni ustuge cateringowa dla uczestnikow 2 wydarzen (1 wydarzenie
organizowane w 2026 r. i 1 wydarzenie organizowane w 2027 r.) obejmujacych stodkie
przekaski, a takze napoje, akcesoria cateringowe oraz ustuge wynajmu maszyny do waty
cukrowej i maszyny do popcornu wraz z obstuga.
1) Zakres ustug cateringu w ramach 1 wydarzenia:
a) stodkie przekaski (np. babeczki, cake pops, mini ciasteczka, owocowe szaszlyki) -
minimalny zakres:
o Babeczki (muffiny) - min. 60 g/szt. — 2 sztuki na osobe - 1gcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki
o Cake pops - min. 35 g/szt. - 150 szt. -2 sztuki na osobe - tgcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki
o Mini ciasteczka - min. 10 g/szt. -3 sztuki na osobe - tgcznie 300 szt. -minimum 4
rézne smaki
o Owocowe szaszlyki - min. 120 g/szt. - 2 sztuki na osobe - tgcznie 200 szt.- mix.
Swiezych owocdw sezonowych
Laczna minimalna gramatura stodkich przekgsek na osobe: nie mniej niz 460 g/osobe.
b) napoje - minimalny zakres:
o woda mineralna niegazowana - min. 0,5 1/osobe, w butelkach plastikowych lub
szklanych o poj. 0,51,
o sok owocowy (min. 50% owocéw) - min. 0,5 1/osobe w opakowaniach
jednostkowych lub zbiorczych
c) akcesoria cateringowe — minimalne ilo$ci
o talerzyki jednorazowe deserowe (Srednica 15 cm)- 2 sztuki/osobe - 200 sztuk
o sztutce jednorazowe (lyzeczki/widelczyki) -2 komplety/osobe - 200 kompletéw
o serwetki papierowe - ilo$¢ zapewniajgca swobodne korzystanie,
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o kubeczki papierowe w przypadku dostarczenia sokéw w opakowaniach zbiorczych w
ilo$ci minimum 2 sztuki/osobe - 200 szt.

2) Maszyna do waty cukrowej z obstuga w ramach 1 wydarzenia:

wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wynajmu maszyny do waty cukrowej

wraz z pelng obstuga na czas realizacji wydarzenia.

zakres ustugi obejmuje:

o dostarczenie, montaz oraz demontaz maszyny do waty cukrowej,

o zapewnienie wykwalifikowanego personelu obstugujacego urzadzenie przez caty
czas trwania wydarzenia,

o zapewnienie niezbednych surowcow (cukier, patyczki) w iloSci nielimitowanej,
umozliwiajgcej swobodne korzystanie przez uczestnikéw wydarzenia,

o ciggla obstuge maszyny przez okres minimum 4 godzin zegarowych.

maszyna do waty cukrowej musi:

o posiada¢ wymagane atesty i certyfikaty dopuszczajace ja do uzytkowania,

o spelnia¢ obowiagzujace normy bezpieczenstwa i higieny,

o byc¢ obstugiwana zgodnie z zasadami BHP oraz HACCP.

wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnos¢ za prawidtowe, bezpieczne i higieniczne

funkcjonowanie maszyny oraz za dziatania personelu w trakcie realizacji zamoéwienia.

2) Maszyna do popcornu z obsluga w ramach 1 wydarzenia:

wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wynajmu maszyny do popcornu wraz z

petna obstugg na czas realizacji wydarzenia.

zakres ustugi obejmuje:

o dostarczenie, montaz oraz demontaz maszyny do popcornu,

o zapewnienie wykwalifikowanego personelu obstugujacego urzadzenie przez caty
czas trwania wydarzenia,

o zapewnienie niezbednych surowcéw (ziarno kukurydzy, olej, opakowania
jednorazowe) w ilosci nielimitowanej, umozliwiajacej swobodne korzystanie przez
uczestnikow wydarzenia,

o ciggla obstuge maszyny przez okres minimum 4 godzin zegarowych.

maszyna do popcornu musi:

o posiada¢ wymagane atesty i certyfikaty dopuszczajace ja do uzytkowania,

o spetnia¢ obowigzujace normy bezpieczenstwa i higieny,

o byc¢ obstugiwana zgodnie z zasadami BHP oraz HACCP.

wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za prawidtowe, bezpieczne i higieniczne

funkcjonowanie maszyny oraz za dziatania personelu w trakcie realizacji zamoéwienia.

4) Ustuga bedzie uwzglednia¢ nastepujace wymogi:

Wykonawca dostarcza catering wtasnym transportem i na wlasny koszt oraz odpowiada
za podanie. Transport do miejsca przeznaczenia, powinien odbywa¢ sie w warunkach
gwarantujacych pelne bezpieczenstwo zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Na wykonawcy cigzy obowigzek zapewnienia opakowan pozwalajacych na serowanie
stodkich przekasek oraz popcornu.

Wykonawca uzywa¢ bedzie produktéw spelniajacych normy jakosci produktow
spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi w tym zakresie.
Wykonawca dochowa staranno$ci, by wszystkie positki byty bezwzglednie §wieze oraz
charakteryzowaty sie wysoka jakosciag w odniesieniu do uzytych sktadnikéw.

Przekaski nie mogg zawierac¢ alkoholu ani substancji psychoaktywnych.

Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych potrzeb dietetycznych
(np. bez dodatku orzechéw lub innych alergendéw - po wcze$niejszym uzgodnieniu z
Zamawiajacym).

Wykonawca bedzie kontrolowat aktualno$¢ badan sanitarno-epidemiologiczne oséb
majacych kontakt z przygotowaniem, wydawaniem i transportem positkow.
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e Wykonawca bedzie ponosit pelna odpowiedzialnos¢ wobec Zamawiajacego i os6b
trzecich za wykonywane przez siebie i podwykonawcow ustugi.

e Wykonawca jest zobowiazany do pobierania, przechowywania prébek produkowanych
positkéw zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnoS$ci przez zaktad zywienia
zbiorowego typu zamknietego (DZ.U. nr 80 poz. 545) i innymi obowigzujacymi aktami.

e wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania przepisow prawa krajowego, Sanepidu
oraz do przechowywania probek zywnosSciowych pobieranych zgodnie z zapisami
procedury, a takze do stosowania zasada jako$ci przegotowania positkéw takich jak np.
HACCP.

e Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia dostepnos$ci oraz obecnosci oséb
wskazanych przez siebie do obstugi ustug cateringowych przez caty okres trwania
wydarzenia, tj. od momentu rozpoczecia przygotowan do zakoriczenia obstugi
cateringowe;j.

e Osoby te muszg pozostawac do dyspozycji Zamawiajgcego w trakcie realizacji ustugi i
wykonywac czynnosci zwigzane z obstuga cateringu zgodnie z zakresem zamowienia.

5) W postepowaniu moga wzia¢ udzial:

e Podmioty posiadajace uprawnienia do wykonywania dziatalnos$ci bedacej przedmiotem
zamOwienia, tj. prowadza dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie ustug cateringowych,
gastronomicznych lub pokrewnych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

e Dysponuja odpowiednim potencjatem technicznym i organizacyjnym, umozliwiajacym
przygotowanie, transport oraz wydawanie positkow dla minimum 100 oséb w
warunkach zgodnych z przepisami sanitarnymi.

e Spetniaja wymagania sanitarno-epidemiologiczne, w szczegélnosci:

o posiadaja aktualng decyzje wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
dopuszczajaca zaktad do prowadzenia dziatalnosSci gastronomicznej lub
cateringowej,

o stosuja system bezpieczenistwa zywnos$ci HACCP lub réwnowazny.

e Dysponuja personelem posiadajacym:

o aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne,

o doswiadczenie w obstudze wydarzen plenerowych i/lub wydarzen z udziatem dzieci
i mtodziezy.

e Nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie obowigzujacych przepiséw
prawa oraz wytycznych dotyczacych realizacji projektéw wspétfinansowanych ze
$Srodkéw Unii Europejskiej.

Cze$s¢ 2: Usluga cateringowa w ramach realizacji wydarzenia integracyjnego:
Miedzynarodowy Dzien Os6b Niepelnoprawnych dla uczniow SOSW i I LO w Radzyniu
Podlaskim wraz z rodzicami, opiekunami - 1 wydarzenie

Cel wydarzenia:

Celem wydarzenia jest ksztaltowanie odpowiednich zachowan podczas integracji
Z uczniami i rodzicami, rozwijanie motywacji do dzialania we wspdlnocie, zacie$nienie
wspotpracy pomiedzy uczniami obu szkél. W trakcie wydarzenia odbywac¢ sie beda
zajecia ruchowe i sportowe, tak aby zintegrowa¢ mtodziez i innych uczestnikéw zabawy,
przekazujac wartosci tolerancji i poszanowania odmiennosci. Gl6wnym zamierzeniem
wydarzenia jest zacie$nienie wspélpracy pomiedzy oboma szkolami. W trakcie
wydarzenia promowane beda postawy tolerancji, wzajemnego szacunku i zrozumienia
pomiedzy réznymi grupami spotecznymi ze szczeg6lnym spojrzeniem na potrzeby os6b z
niepelnosprawnosciami. Wydarzenie bedzie swietem szacunku, akceptacji i uznania
roznorodnosci. Bedzie mialo na celu zwiekszenie $wiadomosci publicznej na temat
ograniczen, z jakimi borykaja sie osoby z niepelnosprawnosciami. Bedzie doskonala
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okazja, aby przyblizy¢ kwestie zachowania i komunikacji w stosunku do os6b ze
szczego6lnymi potrzebami.

Liczba i struktura uczestnikéw:

o wramach 1 wydarzenia wezmie udzial 100 uczniéw Specjalnego Osrodka
Szkolno-Wychowawczego im. Z. Sekowskiej w Radzyniu Podlaskim oraz I Liceum
Ogolnoksztatcacego w Radzyniu Podlaskim

e uczestnikami wydarzenia beda dzieci i mtodziez o zr6znicowanych potrzebach
edukacyjnych.

Termin realizacji: 3 grudnia 2026.

Liczba wydarzen: 1

Czas trwania jednego wydarzenia: minimum 6 godzin zegarowych

Miejsce realizacji ustugi: Specjalny Osrodek Szkolno-Wychowawczy im. Z. Sekowskiej w
Radzyniu Podlaskim, ul. Sitkowskiego 1b, 21-300 Radzyn Podlaski - sala gimnastyczna
Szczegotowy zakres zamowienia

Wykonawca zapewni ustuge cateringowa dla uczestnikow wydarzenia obejmujgca stodkie
przekaski, napoje oraz akcesoria cateringowe.

1) Zakres ustug cateringu w ramach 1 wydarzenia:

d) stodkie przekaski (np. babeczki, cake pops, mini ciasteczka, owocowe szasztyki) -
minimalny zakres:

o Babeczki (muffiny) - min. 60 g/szt. - 2 sztuki na osobe - tgcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki

o Cake pops - min. 35 g/szt. - 150 szt. -2 sztuki na osobe - 1gcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki

o Mini ciasteczka - min. 10 g/szt. -3 sztuki na osobe - tgcznie 300 szt. -minimum 4
rézne smaki

o Owocowe szaszlyki - min. 120 g/szt. - 2 sztuki na osobe - 1gcznie 200 szt.- mix.
Swiezych owocédw sezonowych

Laczna minimalna gramatura stodkich przekasek na osobe: nie mniej niz 460 g/osobe.

e) napoje - minimalny zakres:

o woda mineralna niegazowana - min. 0,5 1/osobe, w butelkach plastikowych lub

szklanych o poj. 0,51,

o sok owocowy (min. 50% owocéw) - min. 0,5 1/osobe w opakowaniach
jednostkowych lub zbiorczych

f) akcesoria cateringowe — minimalne ilo$ci
talerzyki jednorazowe deserowe (Srednica 15 cm)- 2 sztuki/osobe - 200 sztuk
sztucce jednorazowe (tyzeczki/widelczyki) -2 komplety/osobe - 200 kompletéw
serwetki papierowe - ilo$¢ zapewniajgca swobodne korzystanie,
kubeczki papierowe w przypadku dostarczenia sokéw w opakowaniach zbiorczych w
ilo$ci minimum 2 sztuki/osobe - 200 szt.
2) Ustuga bedzie uwzglednia¢ nastepujace wymogi:

e Wykonawca dostarcza catering wlasnym transportem i na wtasny koszt oraz odpowiada
za podanie. Transport do miejsca przeznaczenia, powinien odbywac sie w warunkach
gwarantujacych pelne bezpieczenstwo zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

e Na wykonawcy cigzy obowigzek zapewnienia opakowan pozwalajacych na serowanie
stodkich przekasek.

e Wykonawca uzywac bedzie produktéw speiajacych normy jakoSci produktéw
spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi w tym zakresie.

e Wykonawca dochowa staranno$ci, by wszystkie positki byty bezwzglednie $wieze oraz
charakteryzowaly sie wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikow.

o Przekaski nie moga zawiera¢ alkoholu ani substancji psychoaktywnych,

O O O O



Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez B~ 1lubelskie
dla Lubelskiego - Polska Unie Europejska 1 ‘Sma.ej zycie]
=

wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych potrzeb dietetycznych
(np. bez dodatku orzech6éw lub innych alergenéw - po wcze$niejszym uzgodnieniu z
Zamawiajgcym).

Wykonawca bedzie kontrolowal aktualno$¢ badan sanitarno-epidemiologiczne oséb
majacych kontakt z przygotowaniem, wydawaniem i transportem positkéw.

Wykonawca bedzie ponosit peilng odpowiedzialno$¢ wobec Zamawiajacego i oséb
trzecich za wykonywane przez siebie i podwykonawcoéw ustugi.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania, przechowywania prébek produkowanych
positkéw zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktad zywienia
zbiorowego typu zamknietego (DZ.U. nr 80 poz. 545) i innymi obowigzujacymi aktami.
wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania przepisow prawa Krajowego, Sanepidu
oraz do przechowywania probek zywnoS$ciowych pobieranych zgodnie z zapisami
procedury, a takze do stosowania zasada jakosci przegotowania positkéw takich jak np.
HACCP.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia dostepnosci oraz obecnosci oséb
wskazanych przez siebie do obstugi ustug cateringowych przez caty okres trwania
wydarzenia, tj. od momentu rozpoczecia przygotowan do zakoriczenia obstugi
cateringowe;j.

Osoby te muszg pozostawac¢ do dyspozycji Zamawiajacego w trakcie realizacji ustugi i
wykonywac czynnosci zwigzane z obstuga cateringu zgodnie z zakresem zamowienia.

4) W postepowaniu moga wzig¢ udziat:

Podmioty posiadajgce uprawnienia do wykonywania dziatalnosci bedacej przedmiotem
zamoéwienia, tj. prowadza dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie ustug cateringowych,
gastronomicznych lub pokrewnych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Dysponuja odpowiednim potencjatem technicznym i organizacyjnym, umozliwiajagcym
przygotowanie, transport oraz wydawanie positkow dla minimum 100 oséb w
warunkach zgodnych z przepisami sanitarnymi.

Spetniaja wymagania sanitarno-epidemiologiczne, w szczego6lnosci:

o posiadajag aktualng decyzje wtasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
dopuszczajaca zaktad do prowadzenia dziatalnosSci gastronomicznej lub
cateringowej,

o stosuja system bezpieczenistwa zywnos$ci HACCP lub réwnowazny.

Dysponujg personelem posiadajacym:

o aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne,

o doswiadczenie w obstudze wydarzen plenerowych i/lub wydarzen z udziatem dzieci
i mtodziezy.

Nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie obowigzujacych przepisow

prawa oraz wytycznych dotyczacych realizacji projektéow wspoétfinansowanych ze

$Srodkéw Unii Europejskiej.

Czes¢ 3: Ustuga cateringowa w ramach realizacji wydarzenia integracyjnego: Dzien Oséb
z Autyzmem dla uczniéw I LO I SOSW w Radzyniu Podlaskim wraz z rodzicami,
opiekunami - 1 wydarzenie

Cel wydarzenia:

Celem wydarzenia jest ksztaltowanie odpowiednich zachowan podczas integracji z
uczniami i rodzicami, rozwijanie motywacji do dzialania we wspdlnocie, zaciesnienie
wspotpracy pomiedzy uczniami obu szkét. Dzien ten ma na celu zwiekszenie zrozumienia
i akceptacji os6b z autyzmem wsrdod uczniéw, nauczycieli i calej spotecznosci szkolne;j.
Liczba i struktura uczestnikow:
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e wramach 1 wydarzenia wezmie udziat 100 uczniéow I Liceum
Ogdlnoksztatcacego oraz Specjalnego Osrodka Szkolno-Wychowawczego im. Z.
Sekowskiej w Radzyniu Podlaskim w Radzyniu Podlaskim

e uczestnikami wydarzenia beda dzieci i mtodziez o zr6znicowanych potrzebach
edukacyjnych.

Termin realizacji: 2 kwiecien 2027 r.

Liczba wydarzen: 1

Czas trwania jednego wydarzenia: minimum 6 godzin zegarowych

Miejsce realizacji ustugi: I Liceum Ogoélnoksztalcace w Radzyniu Podlaskim, ul. Partyzantéow 8,
21-300 Radzyn Podlaski - sala gimnastyczna

Szczegotowy zakres zamowienia

Wykonawca zapewni ustuge cateringowa dla uczestnikéw 1 wydarzenia obejmujacg stodkie
przekaski, napoje i akcesoria cateringowe.

1) Zakres ustug cateringu w ramach 1 wydarzenia:

g)

h)

stodkie przekaski (np. babeczki, cake pops, mini ciasteczka, owocowe szasztyki) -
minimalny zakres:
o Babeczki (muffiny) - min. 60 g/szt. - 2 sztuki na osobe - tgcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki
o Cake pops - min. 35 g/szt. - 150 szt. -2 sztuki na osobe - 1gcznie 200 szt. -
minimum 4 rézne smaki
o Mini ciasteczka - min. 10 g/szt. -3 sztuki na osobe - tagcznie 300 szt. -minimum 4
rézne smaki
o Owocowe szaszlyki - min. 120 g/szt. - 2 sztuki na osobe - tgcznie 200 szt.- mix.
Swiezych owocdw sezonowych
Laczna minimalna gramatura stodkich przekasek na osobe: nie mniej niz 460 g/osobe.
napoje - minimalny zakres:
o woda mineralna niegazowana - min. 0,5 1/osobe, w butelkach plastikowych lub
szklanych o poj. 0,51,
o sok owocowy (min. 50% owocéw) - min. 0,5 1/osobe w opakowaniach
jednostkowych lub zbiorczych
akcesoria cateringowe - minimalne ilosci
talerzyki jednorazowe deserowe (Srednica 15 cm)- 2 sztuki/osobe - 200 sztuk
sztucce jednorazowe (tyzeczki/widelczyki) -2 komplety/osobe - 200 kompletéw
serwetki papierowe - ilo$¢ zapewniajgca swobodne korzystanie,
kubeczki papierowe w przypadku dostarczenia sokéw w opakowaniach zbiorczych w
ilo$ci minimum 2 sztuki/osobe - 200 szt.

(@]
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2) Ustuga bedzie uwzglednia¢ nastepujace wymogi:

Wykonawca dostarcza catering wtasnym transportem i na wiasny koszt oraz odpowiada
za podanie. Transport do miejsca przeznaczenia, powinien odbywac sie w warunkach
gwarantujacych pelne bezpieczenstwo zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Na wykonawcy cigzy obowigzek zapewnienia opakowan pozwalajgcych na serowanie
stodkich przekasek.

Wykonawca uzywa¢ bedzie produktéw spetniajacych normy jakosci produktéw
spozywczych, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi w tym zakresie.
Wykonawca dochowa staranno$ci, by wszystkie positki byly bezwzglednie §wieze oraz
charakteryzowaty sie wysoka jakosciag w odniesieniu do uzytych sktadnikéw.

Przekaski nie moga zawierac¢ alkoholu ani substancji psychoaktywnych,

wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych potrzeb dietetycznych
(np. bez dodatku orzech6w lub innych alergenéw - po wcze$niejszym uzgodnieniu z
Zamawiajacym).

Wykonawca bedzie kontrolowat aktualno$¢ badan sanitarno-epidemiologiczne oséb
majacych kontakt z przygotowaniem, wydawaniem i transportem positkow.
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Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialno$¢ wobec Zamawiajacego i oséb
trzecich za wykonywane przez siebie i podwykonawcow ustugi.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania, przechowywania prébek produkowanych
positkéw zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia
2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktad zywienia
zbiorowego typu zamknietego (DZ.U. nr 80 poz. 545) i innymi obowigzujacymi aktami.
wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania przepisoOw prawa krajowego, Sanepidu
oraz do przechowywania probek zywnoSciowych pobieranych zgodnie z zapisami
procedury, a takze do stosowania zasada jakosci przegotowania positkéw takich jak np.
HACCP.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia dostepnosci oraz obecno$ci oséb
wskazanych przez siebie do obstugi ustug cateringowych przez caty okres trwania
wydarzenia, tj. od momentu rozpoczecia przygotowan do zakonczenia obstugi
cateringowe;j.

Osoby te musza pozostawac¢ do dyspozycji Zamawiajgcego w trakcie realizacji ustugi i
wykonywac czynnosci zwigzane z obstuga cateringu zgodnie z zakresem zamowienia.

4) W postepowaniu moga wzig¢ udziat:

Podmioty posiadajgce uprawnienia do wykonywania dziatalnosci bedacej przedmiotem
zamOwienia, tj. prowadza dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie ustug cateringowych,
gastronomicznych lub pokrewnych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Dysponuja odpowiednim potencjalem technicznym i organizacyjnym, umozliwiajagcym
przygotowanie, transport oraz wydawanie positkéw dla minimum 100 oséb w
warunkach zgodnych z przepisami sanitarnymi.

Spetniaja wymagania sanitarno-epidemiologiczne, w szczego6lnosci:

o posiadaja aktualng decyzje wtasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
dopuszczajaca zaktad do prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej lub
cateringowej,

o stosuja system bezpieczenstwa zywnos$ci HACCP lub rownowazny.

Dysponuja personelem posiadajacym:

o aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne,

o doswiadczenie w obstudze wydarzen plenerowych i/lub wydarzen z udziatem dzieci
i mtodziezy.

Nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie obowigzujacych przepisow

prawa oraz wytycznych dotyczacych realizacji projektéw wspétfinansowanych ze

$Srodkéw Unii Europejskiej.



